EYDES 11.30-15.30
SNACKS LIVRETTER

Reggede mandler 45 Rert tatar af okseinderlar 225

_ Med Eydes tatarmarinade, spicy tomatmayo,
2 slags spanske oliven 50 friske salater, syltede tomater, grove fritter
. - og aioli.

Grove fritter med aioli %0 Friskhakket pG bestilling.
Troffelfritter med Vesterhavsost og 60 (Signaturret)
trgffel

retieimayo Eydes burger 185

Friteret jomfruhummer med spicy 75
skaldyrsmayo

Puffede kyllingesnacks med urtemayo 50

2 stk. friske gsters med vinaigrette og citron 65

Vandbakkelser med friskostcreme 65
og lufttarret skinke

FROKOSTKLASSIKERE

Eydes smgrrebrgdsbraet 185
Pandestegt fiskefilet med remoulade,
hgnsesalat med bacon og rejemad.

Handpillede rejer 135
Serveret pa friskbagt surdejsbred med
hjemmergrt mayo, citron og dild.

Pandestegte r@dspeettefileter 135
Serveret pa hjemmebagt rugbrgd med
remoulade, citron og dild.

Hensesalat 115
Med sprgd bacon, syltede rgdlgg og karse.
Serveret pa friskbagt surdejsbrad.

Pariserbgf 185
Med 200 g bgf, hjemmesyltede rgdbeder,
pickles, kapers, friskhgvlet peberrod og red-
lgg. Serveres pd smgrstegt surdejsbrad.

Med 200 g hakkebgf, Eydes burgerdressing,
relish pa syltede grenne tomater, cheddar og
spregde lgg.

Serveres med grove fritter og aioli.
(Signaturret)

Grillet carpaccio 175
Skaret af oksemgrbrad, med bitre salater,
gammelknas, balsamico glace, persillevinaig-
rette og smgrstegte croutoner

Anbefales med vores grove troffelfritter.

Pocheret &g 145
Med sauteret spinat, friskostcreme,
frisk tomatsalsa og krydderurter.

Ceaesarsalat 150
Med hjertesalat, kylling, klassisk

caeesardressing, parmesan og

smgrstegte croutoner.

Eydes Pie 165
Sprad butterdej med frikassé pa confiterede
kyllingeldr og seesonens grentsager, tyttebeer,
og syrlig salat

(Signaturret)

Glacerede artiskokker 165
Med stegt kal, sprede chips og vallesauce
Vegetarisk

I menukortet har vi markeret vores signaturretter,
som er selve essensen af Jorgensens Hotel.
Det er retter, store som smd, vi er serligt kendt
for, og som du altid kan finde pd kortet.
Velbekomme!




EYDES 11.30-15.30
BORNERETTER

Pocheret peere 105
Eydes barneburger 125 Med brunet smgr-is, hasselngddeganache

Med frisk agurk og hjertesalat i briochebolle
med grove fritter, mayo og ketchup.

Pandestegt rgdspaettefilet 110
Serveret med friskskaret grgnt, grove fritter,
citron og remoulade.

OST & DESSERTER

og tempereret malkechokolade

Fromage pa grillet citron 95
Med syltede citroner, sprgd tuille
og sgdmeelksis.

Sprad teerte 95
Med lun eeblekompot, karamelcreme
og vaniljeis

3 stk. fyldte chokolader 25
Hjemmelavet af vores egen chocolatier.
(Signaturret)

Europeiske oste 145
3 europaiske oste med sgdt,
salt og spredt.




EYDES

11.30-15.30

SAFT & SODAVAND

Sodavand 0.40 L 54
Veelg mellem: Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite Zero og Lemon.

Naturfrisk - gkosodavand fra @rbeaek 40
Vaelg mellem: Appelsin, hindbaer og hyldebrus.

Saft fra Antons i Juelsminde 40
Veaelg mellem: £ble, hyldeblomst,
tranebeer, solbeer og rabarber.

Thoreau vand ad libitum pr. person 25
Med/uden brus.

FADOL

Grgn Tuborg gko 4,6%, 0.40 L 65
Tuborg Classic 4,6%, 0.40 L 65
Kronenbourg Blanc 1664, 0.50 L 75
Grimbergen Blonde 6,7% 0.50 L 75
Grimbergen Double 6,5% 0.50 L 75
Jakobsen Yakima 6,5%, 0.40 L 70
Brooklyn Pulp Art Hazy IPA 6% 0.40 L 70

KAFFE

Kaffe pr. pers. 35
Med opfyldning.

Americano 35
Espresso 30
Cappuccino 45
Cafe latte 45
Iskaffe 55
Sirup i kaffen 5
Vaelg mellem: Hasselnod, vanille eller karamel.
Ronnefeldt te 35
Sporg din tjener for udvalg.

Chai Latte 55
Varm kakao med fladeskum 55

Information om indhold af allergene ingredienser i vores ret-
ter kan fds ved henvendelse til din tjener. Firmakort udstedt
inden for eller uden for EU/E@S samt private betalingskort
udstedt uden for EU/E@S bliver pdlagt et gebyr, hvilket vil
fremga af din kvittering. Gebyrsatsen vil afhaenge af ty-
pen af betalingskort, og hvor det er udstedt. For American
Express gelder, at alle transaktioner bliver pdlagt et gebyr.




EYDES

UDVALG AF VINE

VINE PA GLAS OG FLASKE

CHAMPAGNE OG MOUSSERENDE VINE GL./FL.
N.V. Husets Prosecco, Italien 75/425

N.V. Husets Champagne, 110/650
Champagne, Frankrig

HVIDVINE GL./FL.

2021, Weingut Sattlerhof, Sauvignon 70/375
Blanc Sudsteiermark DAC,
Dstrig (D)

2020, Fernand Engel, Riesling Reserve, 85/425
Alsace, Frankrig (@)

2020, AUZELLS, Tomas Cusine, 95/475
Catalonien, Spanien (@)

2020, Weingut Stefan Bietighofer, 125/625
Chardonnay Reserve, Pfalz,
Tyskland (@)

ROSEVINE GL./FL.
Husets rosé, 80/380
R@DVINE GL./FL.

2019, Dominio de Punctum, Lobetia 70/350
Tempranillo, La Mancha, Spanien

2018, Montecucco Rosso Riserva, DOC, 85/450
Castello di Collemassari, Toscana,
[talien, (@)

2020, Domaine de la Mordorée, 95/475
Cotes du Rhéne, Frankrig

2021, Weingut Heinrich, Pinot Noir, 110/550
Burgenland, @strig (Q)

2018, Chateau Odilon, Baron Benjamin 115/595
de Rothschilm, Bordeaux, Frankrig

S@DE VINE GL./FL.

2020, Agricola Brandini, Moscato D'Asti, 70/375
Piemonte, ltalien, (@)

N.V. Fonseca, BIN 27, Douro, Portugal 85/495

2021, Gustavshof, Huxelrebe Spatlese, 80/400
Rheinhessen, Tyskland, (@)

Sporg din tjener efter vinkortet.
Der tages forbehold for udsolgte vine samt endringer af pri-
ser og drgange.




EYDES AFTEN

17.00-21.30

SNACKS

Re@gede mandler 45
2 slags spanske oliven 50
Friteret jomfruhummer med spicy 75

skaldyrsmayo
Puffede kyllingesnacks med urtemayo 50

2 stk. friske gsters med vinaigrette og citron 65

Vandbakkelser
Med friskostcreme og lufttgrret skinke. 65

SAZSONMENU

Forret

Flammegrillet tun*

Med kimchisesam, sesamemulsion, hengemte
kirsebeer og rgd melde.

Mellemret

Bagt og grillet lag

med comté creme, skummende hvidvinssauce
og friske ramslag.

Hovedret

Pluma af olivenfodret durocgris*

Med confiteret porre, pommes terrine, og
sauce med portobello og fermenteret hvidlag.

Dessert

Pocheret peaere*

Med brunet smgr-is, hasselngddeganache og
tempereret meelkechokolade

3 retter 425* / 4 retter 495
Eydes vinmenu 3 glas 325* / 4 glas 395

FORRETTER

Flammegrillet tun 115
Med kimchisesam, sesamemulsion, hengemte
kirsebeer og rgd melde

Bagt og grillet lag 105
med comté creme, skummende hvidvinssauce
og friske ramslag

Rert tatar af okseinderlar 145
Med Eydes tartarmarinade, spicy tomatmayo,
friske salater, syltede tomater og spregde
chips. Friskhakket pd bestilling.

Grillet carpaccio 165
Skaret af oksemgrbrad, med bitre salater,
gammelknas, balsamico glace, persillevinaig-

rette og smarstegte croutoner

HOVEDRETTER

Rert tatar af okseinderlar 225
Med Eydes tartarmarinade, spicy tomatmayo,
friske salater, syltede tomater, grove fritter

og Aioli. Friskhakket pd bestilling.

(Signaturret)

Pluma af olivenfodret durocgris 275
Med confiteret porre, pommes terrine, og
sauce med portobello og fermenteret hvidlag

Dagens fisk 285
med glacerede gulergdder, stegt grankal og
skummende hummersauce.

Glacerede artiskokker 165
Med stegt kal, sprede chips og vallesauce.
Vegetarisk

Ribeye steak (250 g) 325
Serveret med bagte tomater og hvidlgg, salat
med urtevinaigrette, grove fritter og friskrgrt
bearnaise.




EYDES AFTEN

17.00-21.30

OST & DESSERTER

Pocheret pare 105
Med brunet smgr-is, hasselngddeganache og
tempereret meelkechokolade

Fromage pa grillet citron 95
Med syltede citroner, sprgd tuille og sgd-
meelksis.

Spred teerte 95
Med lun eeblekompot, karamelcreme
og vaniljeis.

3 stk. fyldte chokolader 25
Hjemmelavet af vores egen chocolatier.
(Signaturret)

Europeaiske oste 145
3 europeiske oste med salt, sgdt og spredt.

SAFT & SODAVAND

Sodavand 0.40 L 54
Veelg mellem: Coca Cola, Coca Cola Zero,
Fanta, Sprite Zero og Lemon.

Naturfrisk - gkosodavand fra @rbaek 40
Vaelg mellem: Appelsin, hindbeaer og hyldebrus.

Saft fra Antons i Juelsminde 40
Veaelg mellem: £ble, hyldeblomst,
tranebeer, solbaer og rabarber.

Thoreau vand ad libitum pr. person 25
Med/uden brus.

FADQL

Gren Tuborg gko 4,6%, 0.40 L
Tuborg Classic 4,6%, 0.40 L
Kronenbourg Blanc 1664, 0.50 L
Grimbergen Blonde 6,7% 0.50 L
Grimbergen Double 6,5% 0.50 L
Jakobsen Yakima 6,5%, 0.40 L

Brooklyn Pulp Art Hazy IPA 6% 0.40 L

KAFFE

Kaffe pr. pers.
Med opfyldning.

Americano
Espresso
Cappuccino
Cafe latte
Iskaffe

Sirup i kaffen
Vaelg mellem: Hasselnod, vanille eller karamel.

Ronnefeldt te
Sporg din tjener for udvalg.

Chai Latte

Varm kakao med fladeskum
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EYDES

UDVALG AF VINE

VINE PA GLAS OG FLASKE

CHAMPAGNE OG MOUSSERENDE VINE GL./FL.
N.V. Husets Prosecco, Italien 75/425

N.V. Husets Champagne, 110/650
Champagne, Frankrig

HVIDVINE GL./FL.

2021, Weingut Sattlerhof, Sauvignon 70/375
Blanc Sudsteiermark DAC,
Dstrig (D)

2020, Fernand Engel, Riesling Reserve, 85/425
Alsace, Frankrig (@)

2020, AUZELLS, Tomas Cusine, 95/475
Catalonien, Spanien (@)

2020, Weingut Stefan Bietighofer, 125/625
Chardonnay Reserve, Pfalz,
Tyskland (@)

ROSEVINE GL./FL.
, Husets rosé, 80/380
R@DVINE GL./FL.

2019, Dominio de Punctum, Lobetia 70/350
Tempranillo, La Mancha, Spanien

2018, Montecucco Rosso Riserva, DOC, 85/450
Castello di Collemassari, Toscana,
[talien, (@)

2020, Domaine de la Mordorée, 95/475
Cotes du Rhone, Frankrig

2021, Weingut Heinrich, Pinot Noir, 110/550
Burgenland, @strig (Q)

2018, Chateau Odilon, Baron Benjamin 115/595
de Rothschilm, Bordeaux, Frankrig

SODE VINE GL./FL.

2020, Agricola Brandini, Moscato D'Asti, 70/375
Piemonte, Italien, (@)

N.V. Fonseca, BIN 27, Douro, Portugal 85/495

2021, Gustavshof, Huxelrebe Spéatlese, 80/400
Rheinhessen, Tyskland, (@)

Sporg din tjener efter vinkortet.
Der tages forbehold for 2ndringer af priser og drgange.




